
Robustillo PAROSA S.A.

Tulipa triple chocolate 
La comunión perfecta entre nuestra pasta de tulipa y cacao, 
todo ello equilibrado para evitar una sensación de pesadez. 
Todo lo contrario, de bocado ligero y armonioso.

Novedad 

Para los más golosos, tulipa 
a partir de masa de cacao, 
pepitas de chocolate belga 
elaborados como 
mantequilla de cacao y 
vainilla natural con un 
porcentaje del 45%. Además, 
todo ello acabado con un 
relleno de cacao y pasta de 
avellana que no te dejará 
indiferente."

Formatos 

Caja granel  envueltas 

15 unidades (1,7 kg aprox) 

Recomendaciones 
y caducidad 

- Una vez descongelado, 
conservar en lugar fresco y 
seco. 

- Producto congelado (6 
meses de caducidad). 

- 30-40 minutos 
descongelación. 

Alérgenos  

· Puede contener trazas de 
frutos secos. 

· Contiene lactosa 

· Contiene gluten 

TULIPA TRIPLE CHOCOLATE 
 Tulipas | Tulipa triple chocolate

INGREDIENTES

Harina de trigo Aceite de girasol

Huevo pasteurizado Leche

Azúcar Levadura

Aroma Sal

Agua Pepitas chocolate

Manteca de cacao Polvo de cacao desgrasado

Chocolate Pasta de cacao 

VALORES NUTRICIONALES    	
 Por 100 grs	

Valor energetico                  	
 	
 1775Kj/424kcal    	

Grasas                             	
 	
 21 grs          	

de las cuales saturadas	
 	
 4,6 grs  	

Hidratos de carbono          	
 	
 52 grs    	

de los cuales Azúcares      	
 	
 37 grs	

Proteina    	
	
 	
 	
 5,0 grs	

Sal	
 	
 	
 	
 0.85 grs	
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