
Robustillo PAROSA S.A.

Melindro normal 
Masa abizcochada elaborada con un alto porcentaje de huevo 
dándole al producto una esponjosidad y ternura óptimas. 
Dales un baño en tu taza de chocolate caliente, úntalos en 
mermelada o crema de cacao. También puedes usarlos como 
base para tus pasteles caseros (perfectos para el tiramisú). 
Dale rienda suelta a tu imaginación y encontrarás miles de 
combinaciones con as que encaja a la perfección.

Producto estrella 

Conocido también como 
soletilla o bizcocho 
dependiendo del lugar 
donde nos encontremos, lo 
cierto es que es un producto 
popular y muy aceptado en 
general. 

Formatos 

Bandeja granel 2 kg 

Caja granel 1,5 kg 

Envuelta (x2) caja 1,5 kg 

Blister 8 unidades 

Bolsa 12 unidades 

Recomendaciones 
y caducidad 

- Conservar en lugar fresco y 
seco. (2 meses de 
caducidad). 

- 3 meses de caducidad si 
son envueltos 

- Producto apto para su 
congelación (6 meses de 
caducidad). 

- 20-25 minutos 
descongelación. 

Alérgenos  

· Puede contener trazas de 
frutos secos. 

· Contiene gluten 

MELINDROS 
 Bollería | Melindros | Melindro normal

INGREDIENTES

Harina de trigo Emulsionante

Huevo pasteurizado Dextrosa

Azúcar Levadura

Esencia

VALORES NUTRICIONALES    	
 Por 100 grs	

Valor energetico                  	
 	
 1466Kj/346kcal    	

Grasas                             	
 	
 4 grs          	

de las cuales saturadas	
 	
 1,8 grs  	

Hidratos de carbono          	
 	
 67 grs    	

de los cuales Azúcares      	
 	
 52 grs	

Proteina    	
	
 	
 	
 9,2 grs	

Sal	
 	
 	
 	
 0.88 grs	
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